
 

Carte des mets 
Nos Suggestions 

Entrées  

* Escalopes de Foie de Canard Poêlées au Miel  23,00 € 

* Rosace de Melon et de Jambon de Parme 14,00 € 

* Carpaccio de Tomates, Mozzarella au Basilic 13,00 € 

Plats  

* Emincé de Volaille à la Moutarde, Frites 16,00 € 

* Burger " Le Double M " Black Angus 18,00 € 

* Faux-Filet au Beurre Maître d’Hôtel 21,00 € 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu d’Eté à 19 € 

 

Rosace de Melon et de Jambon Fumé 

** 

Emincé de Volaille à la Crème, Frites 

 

Uniquement à midi,  

du lundi au vendredi, hors jours fériés 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu du Terroir à 29 € 

 

Presskopf Maison 

 ** 

Pavé de Sandre sur Choucroute 

** 

Sorbet Citron Arrosé  

au Marc de Gewurztraminer 

 

 

Menu à 39 € 

Saumon Mariné à l’Aneth 

ou Foie Gras d’Oie Maison, Compotée de Fruits 

** 

Carré de Veau à l’Estragon 

ou Magret de Canard au Miel et aux Epices 

** 

Assortiment de Fromages Affinés 

ou Crème Brûlée au café 

 

 

 

 



Entrées 

* Presskopf Maison, Crudités 9,50 € 

* Terrine du Chef, Crudités 9,00 € 

* Tarte à l’Oignon 8,50 € 

* Tartine de Nougat de Chèvre et Mesclun  13,00 € 

* Saumon " Label Rouge " Mariné à l’Aneth 14,00 € 

* Foie Gras d’Oie Maison, Compotée de Fruits 18,00 € 

* Salade Gourmande  

(foie gras d’oie, magret de canard fumé, saumon mariné)  
16,00 € 

* Crevettes Panées, Sauce au Basilic et Salade Verte 14,00 € 

 

Poissons 

Truites de notre Vivier :   

- au Bleu  19,00 € 

- Meunière  20,00 € 

- aux Amandes 21,00 € 

* Noix de Saint Jacques Rôties, Risotto Safrané 24,00 € 

* Pavé de Sandre Poché au Riesling 21,00 € 

* Filet de Saint Pierre, Fondue de Fenouil au Basilic 23,00 € 



Plats 

Filet de Bœuf au Rouge d’Ottrott 26,00 € 

Cœur d’Entrecôte Black Angus au Poivre Noir 25,00 € 

Carré d’Agneau au Thym 24,50 € 

Magret de Canard au Miel et aux Epices 19,50 € 

Ballotine de Pintade au Foie Gras, Sauce au Porto  21,00 € 

Emincé de Rognons de Veau à la Graine de Moutarde 19,00 € 

Choucroute Garnie 18,00 € 

 

     Fromages  

* Assiette de 3 Fromages  7,00 € 

* Munster avec un verre de Gewurztraminer 10,00 € 

 

 

 

 

 

 



Desserts 

Crème Caramel 6,50 € 

Tarte au Fromage Blanc 7,00 € 

Tiramisu à la Fraise 7,00 € 

Royal au Chocolat 8,50 € 

Crème Brûlée au Café  7,50 € 

Parfait Glacé au Kirsch 7,00 € 

Meringue Glacée 7,50 € 

Café ou Chocolat Liégeois 6,50 € 

 

Glaces :   Vanille, fraise, chocolat, café, 

rhum-raisin  
 

Sorbets : Citron, framboise, mirabelle, 

pêche de vigne,  

              fruit de la passion 

2,00 € la 

boule 
pro Kugel /  

the scoop 

 
 

Sorbet Mirabelle Arrosé  

Sorbet Framboise Arrosé 

Sorbet Citron Arrosé au Marc de 

Gewurztraminer 

 

 

3,00 € la 

boule 
pro Kugel /  

the scoop 

 

 

 

Tous nos prix s’entendent T. T. C.  
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Famille Schreiber 

32, route de Klingenthal  67530 OTTROTT 

Tél : 03 88 95 87 33 / Fax : 03 88 95 98 03 

E-mail : info@domaine-le-moulin.com  

Site : www.domaine-le-moulin.com 
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